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Odile Gaultier-Voituriez

Archivistes ! : Archives et gastronomie

Archives et gastronomie : voici un beau sujet qui passe par I’histoire de 1’alimentation ! En
novembre 2023, le Département archives de la Direction des ressources et de I’information
scientifique de Sciences Po a organisé, a la demande de Jean-Pierre Williot, professeur
d’histoire contemporaine de 1’alimentation a la Sorbonne, un atelier pédagogique destiné aux
étudiants de son séminaire de master. Deux séances ont eu lieu, dans la salle de lecture.

Aprés un retour sur la definition des archives puis une présentation du Département, la
premiére séance s’est centrée sur la problématique suivante : En quoi les archives du politique
peuvent-elles contribuer a une histoire contemporaine de 1’alimentation ? Grace a quels types
de sources ? La tres grande variété des typologies a alors été évoquée et des documents
originaux ont été presentés.

Le fonds de tracts politiques a permis de repérer des piéces sur I’agriculture, la boucherie,
I’élevage, I’environnement, les collectes alimentaires ou les Restos du cceur et un tablier-tract
hostile a la politique de Valéry Giscard d’Estaing. Les professions de foi des élections
législatives, numérisées et disponibles en ligne’, ont donné & voir les promesses électorales
des candidats a la députation sur I’alimentation ou 1’agro-alimentaire. Un focus a ensuite été
mis sur le ravitaillement en temps de guerre, & travers la correspondance d’Etienne de
Naléche, directeur du Journal des Débats, en 1917, puis, pour la Seconde Guerre mondiale,
dans le fonds d’Etienne Hirsch, a propos de son réle dans le Conseil francais des
approvisionnements de Londres en 1945 et dans celui de Paul Delouvrier pour ses missions a
I’Office national interprofessionnel des céréales. Symbolique des restrictions, une carte
d’alimentation a aussi été sortie.

Les fonds institutionnels conservent des programmes a cours de Sciences Po de Daniel Zolla, Les
questions agricoles en France au point de vue économique, et de René Dumont, L ’économie
agricole en France et dans le monde, qui montrent 1’importance de la question agricole dans
I’enseignement de science politique et d’économie. Une copie d’examen de 1952 de Jacques
Chirac, éléve a Sciences Po, sur I’agriculture a pu étre mise en perspective avec un tract
s’opposant a la politique de Chirac ministre de I’ Agriculture en 1976.

Sur la gastronomie et les arts de la table, ont été montrées des photographies de réceptions
officielles, amicales ou familiales, comme un pique-nique de la famille Coubertin, vers 1910,
Léon Blum aux cotés de Jesse Strauss, ambassadeur des Etats-Unis, lors du banquet de
I’American Club a Paris, le 15 mai 1936, et une réception de Jean Sainteny au Vietnam en
1954. De nombreux menus de 1894 a 2022 sont le reflet de la gastronomie francaise, de
I’histoire culinaire, de 1’évolution des meeurs et du savoir-vivre. Les correspondances privées
relatent régulierement ces événements.

Une deuxieme séance a été consacrée aux enquétes quantitatives - a travers les sondages
d’opinion sur I’agriculture - et qualitatives grace a la présentation d’une chercheuse de
Sciences Po sur les entretiens qu’elles a menés il y a cinquante ans dans le cadre de sa thése
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aupres de petits commergants parisiens de bouche. Elle a indiqué I’intérét qu’il y aurait d’une
réutilisation de ces enquétes par des étudiants d’aujourd’hui.

Enfin les étudiants ont produit des travaux a partir de typologies tirées au sort. Ils seront
bient6t disponibles en ligne.



